
от ýl)l ýpzozs

азии Ns ЗЗ0
opeнeBcкall О. В./

Пололtение о бракератtной коN,lI{ссии

1. Общие полох(ения.
настоящее положенI{е разработаtно FIа основе следующих норN{ативных документов:
постановления Главноi,о гос_уJlарстtsенного санитарного врача Российской Федерации от 23.07.08

года Ns 45 об утвер}I(;|lениr1 с.lrlитарно - эlIидеN,lиолоI,ических tIравил и нормативов 2.4,5.2409 - 08.

Бракеражrrая комиссия назнаIIаlеl,ся приказо},1 диреI(тора школы на Уrlgýrr'Й ГОД.

назначение бракерахtной коп.,tиссии - обеспеLIение постоянного контроля за работой столовой.

В состаВ бракераlltttоЙ кох,lиссии входят представители адN{инистрации, родительской
общественности. медицинский работник.
Количество членов бракерахtной tсошtиссии лолжно быть не менее трёх,lеловек.

2. Обязанностrr бра lcep ailtlr ol)i ко м ltccll и.
Бракеражная коN4иссия дол)iiLiа:
1) способствовать обеспечению KaLtecTBeI-tHыN,I lII,Iтанием обучатошихся школы,
2) осуществлять контро.ць за работой столовой:
. проверять саFIитарное состояние ttиtцеблока,
. контролировать ltаличие N{аркI,Iровки на посуде.
о проверять выход продуltции.
. контролировать налиtItlс с_\Tt1,1 ttoй прсlбы-
. tIроверять cooTBe,I,cl,BLle гlроцесса лрIiгоl,овлеllия пиlllli тех}IиLIеСкИМ КаРТаМ"
. проверять качество [Iосrупtuощей продукllиt,т.
. контролировать разнообразие и соб:r]одение двухFrедельного менк),
. проверять соблюдение правип храпения продуктов питания,

3. Бракераж пIIпIи.
З.1. Все б,цюла. изгоl-оRJlяеN.,lые l] с|то,поl]ол"l tIIKOjIbJ. ПОДЛС'/lilut tlбя,за,геltьному бракеражупо мере их

готовности. Бракерiuс IlиIIlи tlрOводигсrl д() LlaI{IIJli,l о,гIIчсI(tl ttаittдой BItoBb приготовленной партии.

3.2. Бракераж блкrд и готовых ltулиirарных и:зделий производит бракераlкная коМиСсия.

З.3. оценКа качества продукции заносится в бракералсньй журнал до начаJIа её реализации. При
нарушении технологии приготовления пищи комиссия обя,зана снять изделия с раздачи, направить

их на доработку илtr перерабоl,ку, а при необходимости - на исследоваI{ие в санитарно - ПиtцеВУЮ

лабораториtо,

З,4. Бракералсныti )Ii}/pHajl доJIiliен бьi,t,ь прсlнумероваIt. I]pt]lU]JypoBaH и сlсреплён печатью; хранится

бракераrкный TtypHa:] .\, заtsедуIощей столо вой.

З.5. За качество пиш{и HecVT сани,гарную oTBeTcTBeItHocTb медицинский работник, заведуюtцая

столовой. повара, работниttи шitольной столсlвой.
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З.6. Оценка качества блrод проI{зводится по оргаrlолептиr{еским показателям: вкусу, ЗаПаХУ,

внешнеN,Iу виду, цвету, консис,Iеttции. В завL{с!lrlости от этих IIоказателей даются оценки иЗдеЛИЯМ

- (отлично), (xOpoUlo). (удовj]е,гtsоритеJlьt{о)" (не),довJIсl ворительJ{о>> (брак).

Оценка (отлично) стаt]lI],ся frлрдапt и it,yjlиtlаl]1]ы\{ изllеjlиям при условии их соотtsетствиЯ ШО

вкусу, цвету и :]апаху. l]нешнему вI;lду l.] ltонс}tстегIlil.tи утверlttдённой рецептуре и другим
по каз ате -rl я п,I. п р е JI.Yс м о т р е t l I l l) I NI r р е б о в ан ия l.,t ll .

оценка (хорошо)) ста]]Iil,ся блюilам и кулинарi]ыN,i изделиям, имеюtцим один незначительный

лефект (неJ.осоле},l. lte довелён _ro н) )l(l{ol () llBe га lI ]р.).
Оценка (),довлетI]орительно) ставится блlсlдашt и кулипарным изделиям, которые имеют
отклонения от требований tt.члirIlарIiи. Elo tlригодFIы для употребления В пищу без переработки.
Оценка (не),дов,хетt]оритеJIь}tо)) (браrt) дlrё-гсяl из.llе-rtиrIN4. I{N,lеюшlим след,vющие недостатки:

посторонний. несвсlйс,tвегtный l1зде"цияNl I]liyc и загtах" резко tlересоленньlе, резко кислые, горькие,

недоваренные. недо}ltареннь]е. подгорелые" утративIпие свою форrчту, имеющие несвойственную
консистенцию иJ]и другие tlризнаки, порочашIие блrода и изделия.

Оценка (удовлетворительIlо) и (LlеудовrIе,Iворительно). данная медицинским работникОм,
обсуrкдается FIa заседании брtrкераltttlой коNlиссIlи. О ланноп,т факте составляется акт) акт дОвОДИТСЯ

до директора шко.Jlы.

3.7. Оценки KatIecTBa б.lttод :]tlноси,гсrl в бракерtrхtллт,lй тtурнал установленной формы, оформляются
подписями tптеноR бракерсtlкlrой ttсlмиссиtr.

3.8. ,Щляr определения правиль}lос,гI1 всех штучнь.tх го,l,овых полуфабрикатов одновременно
взвешиваются 5 - 10 порrдий кажлого вида, а KaIп. гарнирOв и других Еlештучных блЮд, и изделиЙ -

пУтёv вЗвешиваIIия пtll]ций- взяt,ьlх прlI tlllI\cl{c tItltpcбtttc. llo.

3.9. В слуLIае Rыявления какttх-либо uарушеrIиti. зatшtе.tаний ,tлегlы бракеражноЙ коN,Iиссии впРаве
приостановить выдачу r,о,l,овой ItLIшII4 до IIринятия необходи\.{ых N,Iep по устранению замечаниЙ.

4. Права бракерапtllой Koпrrrcclrlr.
Бракеражная коN,Iиссия иN,lсе,l, право:
4.1. в любое вреN,Iя ilроверяlь санитарное cocTorltIиe пиlцgýдgцi1;
4. 2. контlэсlл ировать н a_l и r ll{e Nlalpl(и ро tslirl t la l Iос,Vде ;

4.З. проверять выхол прод\,кциLl:
4.4. контролировать налttltие суточной пробы:
4.5. проверять cooTBeTc]BI{e проriесса пригOтоi]ления пищи техllологиLIесIIиN{ KapTaN,I;

4.6. проверять KaLIecTBo постуIlаюшей лродукции:
4.7. контролировать разнообразие и соблIодение д]]ухFIедельного меню;
4, 8. проверять соблюден1.Iе правлt,п хр.lнеlIия пролу,ктов II итаI,Iия;

4.9. вносить на paccN,lolpell].te tt,цNlI]I.tисl,рации ]Illедjlо}itенllя IIо ул,ччшению качества питания и
повыпIению itулы )rpы обсrу ,,кttвания.

5. Зак"цlочII,гельIIые lto.]IoateH[Iя
5.1 . Члены бракераlItttсlй ttоп,tиссиlr рiiбо,r,акlт гlа добровольной основе.
5.2. Администрация ОУ гrрrr },стilliовлении надбавсlк к дол)ltностным окJIадам работников либо лри
премировании BITpaBe )1tlитыtsа]]ь работу rI"rIeHoB бракералtной комиссии.
5.З. Ддминистрац}IrI ОУ обязалlа содейс,гвовill,L деятельностlr бракераrttноЙ комиссии и принимать
меры к устранениtо t{al])/lпeHtrii Ir ,]atпle.tttHltli. выяв,цеLIIIых ес LlJTeHaMlt"

Срок действия ланLIого поjlо)l(еI,I[Iя FIe ограниlIен.


